Bailliage de Boston et Albany
Chapitre d’Expédition d’Automne et Induction

a

Wheatleigh

23 septembre 2018

Les Officiers

MR. MARSHALL I.. BERENSON
CHAMBELLAN PROVINCIAL NORD-EST - BAILLI DE BOSTON

DAME ELIZABETH M. GEORGANTAS  MR. RABIH R. JABER DAME CESARINA A. WHEELER
VICE CHANCELIER ARGENTIER VICE CONSEILLER CULINAIRE VICE CONSEILLER GASTRONOMIQUE
MR. TODD R. SAUNDERS DAME JENNIFER POVEROMO ~ MR. JASON KATZ
VICE CHARGE DES MISSIONS VICE CHARGE DE PRESSE VICE ENCHANSON
MR. WILLIAM M. HARRIS DaMme HoLLy A. KATZ

BAILLI DE ALBANY VICE CHANCELIER ARGENTIER DE ALBANY
DaME KATHY LASHAY BERENSON Dr. KEITH EDWARDS

OFFICIER - BOSTON OFFICIER - ALBANY

Les Attendees

Mr. Marshall L. Berenson & Dame Kathy 1.aShay Berenson
Robert Brass, M.D. & Ms. Ruth Brass
KerrH R. EDWARDS , M.D. & DAME JuDITH EDWARDS
LAWRENCE FLESH, M.D. & DAME SUSAN MELNIKOFF
MR. PETER E. GEORGANTAS & DAME ELIZABETH M. GEORGANTAS
MR. WILLIAM M. HARRIS & DAME HOLLY A. KATZ
MR. RABIH R. JABER & DAME NADA T. JABER
Ms. RENEE KRIMSIER
ADRIAN MANIU, M.D. & LI1ANA Laza, M.D.
DAME JENNIFER POVEROMO
Ms. DEBORAH MCINTIRE
Mr. William M. S chaefer & Dame Gwendolyn Joy Schagfer
Mr. Ronald Savenor & Ms. Amanda Savenor
MR. BRUCE WHEELER & MRS. CESARINA TEMPLETON

LESs HOTES
JEFFREY THOMPSON EXECUTIVE CHEF
NORBERT BULYAKI, SOUS CHEF
MARC KAYUMBA, SAUCIER
CESAR VILLAFANE, ENTREMETIER
SAM SANTIAGO, GARDE MANGER
MEIRIZHAN ZULFACHRI, PASTRY CHEF

PETER SPELLMAN, CHEF DE RANG
GREGG MABEY, CHEF DE RANG
AMERICA NAVA, CHEF DE RANG

SERVILLE SORIANO, DEMI CHEF DE RANG

LEON CARLOS, COMMIS DE RANG

Luis RICHARD, SOMMELIER
DAVID GRAZIANI, JUNIOR SOMMELIER

MARC WILHELM, GENERAL MANAGER

Cured Black Cod

Kumgquat, Cucumbert, Pointy Snout Ossetra Caviar
Morue, Kumquat, Concombre et Caviar Ossetra

Saint Aubin, Hubert Lamy, 1 Cru En Remilly, 2015

Hot Local Lobster
Cauliflower, Corn, Spinach
Homard Chaud, Chou-fleur, Mais et Epinard
Vincent Bachelet, Le Clos du Cromin, 2013

Saddle of Rabbit
Rutabaga, Cipollini, Black Trumpets
Rable de Lapin, Rutabaga, Cipollini et Trompette de la Mort

Vosne Romanee, Camille Giroud, 2005

Loup de Mer
Sunchokes, Local Squash, Swiss Chard
Loup de Mer, Topinambour, Courge, Bette a Carde

J. Drouhin, Chambolle-Musigny, 2005

Intermezzo

Duo of Painted Hills Beef Ribeye
Spinach Potato Puree, Chanterelles, Black Truffle
Duo d’Entrecote, Puree de Pommes de Terre et d "Epinard,

Chanterelles et Truffe Noire
La Croix de Gay, Pomerol, 2000

Varnations of Chocolate
Mortello Cherry Ice Cream

Variation de Chocolat, Glace a la Griotte
Taylor Port, 1985



